Monsieur...qui ?

Monsieur Toque est un service traiteur
authentique et passionné, fondé a Aix-en-
Provence. Notre entreprise est née de
I'envie de partager I'amour de la cuisine
généreuse. Chez Monsieur Toque, chaque
plat est préparé avec soin, en privilégiant le
fait maison et des ingrédients de qualité.

Nous proposons une gamme de services
en livraison adaptés a chaque moment de
votre vie professionnelle et personnelle :
des plats du jour livrés pour vos pauses
déjeuner, des brunchs méditerranéens
pour vos dimanches gourmands, et des
plateaux cocktails pour vos événements
d'entreprise ou réceptions privées.
Monsieur Toque, c'est |'assurance d'une
expérience culinaire savoureuse et
conviviale, qui fait de chaque repas un
véritable moment de plaisir.
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Qui sommes-nous ?

Un monsieur et... une
madame!

Chez Monsieur Toque, la passion
pour la cuisine est au coeur de tout
ce que nous faisons. Nous sommes

Jini-Jeanne, journaliste et amoureuse
’ de la gastronomie, et Gwenaél, chef
; cuisinier avec bient6t 15 ans
d'expérience. Aprés des années
passées a explorer les saveurs du
monde et a perfectionner notre
savoir-faire, nous avons décidé
d‘allier nos talents pour créer une
expérience culinaire unique. Basés a

Aix-en-Provence, nous croyons au

pouvoir de la bonne cuisine pour Nos platea ux cocktails
rassembler les gens et partager des

moments mémorables autour de
plats faits maison, créés avec soin et
générosité.

Monsieur Toque propose des plateaux cocktails
aussi beaux que savoureux. Nos bouchées,
préparées avec soin, combinent des ingrédients
raffinés et des présentations élégantes pour
impressionner vos invités. Idéals pour un déjeuner
d'affaires ou un cocktail dinatoire, nos plateaux
sont personnalisables pour répondre a vos besoins

Pourquoi nous choisir ? spécifiques.

Monsieur Toque, c'est avant tout une garantie de . i
qualité, de fraicheur et de passion dans chaque = NOS tartares et menus de
plat. Notre philosophie ? Sublimer les saveurs : 7

traditionnelles tout en apportant une touche de e >y e 4 la semaine : frai\Cheur,
modernité. Nous privilégions les ingrédients locaux ' :

et travaillons chaque recette pour offrir une : 7 5 o saveurs, et Surprise a

expérience culinaire authentique, généreuse et

accessible. & ‘ j_ ‘ L), Chaque bouchée !
Que ce soit pour un déjeuner d'affaires, un brunch 17 : . . PrépareZ-VOUS Jun

du dimanche ou une réception, nous mettons tout

en ceuvre pour que chaque bouchée soit un : déjeuner qUIfCIIt la

véritable moment de plaisir. Faites confiance a un

traiteur qui place vos envies et votre satisfaction au différence,
centre de ses priorités.




